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XV FERIA DE LA MATANZA 
VILLADA  (Palencia) 

 

12 y 13 de Marzo de 2016 

SÁBADO 12 DE MARZO 

11:30 horas:  Plaza Mayor 

Presentación del acto por el Regidor de la Villa. 

Imposición del Blusón de Mondonguero a D. Agustin 

Bravo (presentador de televisión). 

Matanza tradicional del Cerdo a cargo de los matarifes 

de la villa.    
Pasacalles: “LA MATANZA DEL TIO LUCIO” a cargo de la 
compañía de teatro “El Limbo”.              
Música Castellana amenizada por nuestros 

”Dulzaineros”. 
Pasacalles con el grupo de danzas de la villa ”Casado del 

Alisal”. 

Degustación de Torta de Chicharrón, maridadas con 

orujo. 

Procesión Nacional Cívica del Cerdo hasta el Recinto 

Ferial. 

 

13:15 horas: Inauguración del Recinto Ferial ubicado en el Pabellón 

Polideportivo de la Villa. Visita de Stands y degustación 

de productos artesanales.  

 

15:00 horas: Cierre del Recinto Ferial. 

17:30 horas: Apertura del Recinto Ferial. Degustación de productos 

artesanales. 

 

18:00 horas: Concurso Infantil “La Matanza del Cerdo” en el stand 

del Ayuntamiento. (Hasta 12 años). 
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18:00 horas:  Taller para mayores  de elaboración de productos de la 

matanza a cargo de “Jose Olaso”. En el recinto ferial. 
18:30 horas: Exposición Muestra de la Capa Española por la 

Asociación Cultural “Amigos de la Capa Española” de 

Palencia. En el Edificio Socio-Cultural. 
 

19:00 horas:  Taller Infantil para la elaboración de productos de la 

matanza a cargo de “José Olaso” (para niños/as hasta 
10 años). En el Recinto ferial. 

 

19:15 horas: Degustación de riquísimo chocolate elaborado por 

“Chocolates Santocildes” de Castrocontrigo (León). En 
el Recinto Ferial. 

 
21:30 horas: Cierre del Recinto Ferial. 

22:30 horas: Gran  obra de teatro:”Cuando el Diablo entra en danza” 

a cargo de la compañía de Teatro “El Limbo”. En el 
Edificio Socio-Cultural. 

 

DOMINGO 13 DE MARZO 

12:00 horas: Apertura del Recinto Ferial. Degustación de productos 

artesanales. 

 

12:30 horas: Degustación de Morcilla “Devillada”, jijas, lomo y 

panceta de “José Olaso”, acompañado de pan artesano 

de “El Horno de Angel” y “Productos Santiago” y regado 

con buen vino de “Viñedos y Bodega Julio Crespo” y 

“Bodega Gordonzello”. 

 

13:00 horas: Entrega de dibujos para el concurso infantil “La 

Matanza del Cerdo”. 

 

15:30 horas: Cierre del Recinto Ferial. 

17:30 horas: Apertura del Recinto Ferial. Degustación de productos 

artesanales.  
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18:00 horas: Entrega de premios del concurso infantil “La Matanza 

del Cerdo”. 

 

18:15 horas: Sorteo del Cerdo en el Recinto Ferial. 

20:00 horas: Cierre del Recinto Ferial. 

NOTA: En   el recinto ferial habrá  Exposición de “Utensilios y aperos de 

Labranza de antaño”. A cargo de Francisco Javier Lopez Fazo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


