XV FERIA DE LA MATANZA

VILLADA (Palencia)

12 y 13 de Marzo de 2016

SABADO 12 DE MARZO

11:30 horas:

13:15 horas:

15:00 horas:

17:30 horas:

18:00 horas:

Plaza Mayor

Presentacion del acto por el Regidor de la Villa.
Imposicion del Blusén de Mondonguero a D. Agustin
Bravo (presentador de televisién).

Matanza tradicional del Cerdo a cargo de los matarifes
de la villa.

Pasacalles: “LA MATANZA DEL TIO LUCIO” a cargo de la
compaiiia de teatro “El Limbo”.

Musica  Castellana  amenizada por  nuestros
”Dulzaineros”.

Pasacalles con el grupo de danzas de la villa “Casado del
Alisal”.

Degustacion de Torta de Chicharréon, maridadas con
orujo.

Procesidn Nacional Civica del Cerdo hasta el Recinto
Ferial.

Inauguracion del Recinto Ferial ubicado en el Pabelldn
Polideportivo de la Villa. Visita de Stands y degustacién
de productos artesanales.

Cierre del Recinto Ferial.

Apertura del Recinto Ferial. Degustacién de productos
artesanales.

Concurso Infantil “La Matanza del Cerdo” en el stand
del Ayuntamiento. (Hasta 12 aios).



18:00 horas:

18:30 horas:

19:00 horas:

19:15 horas:

21:30 horas:

22:30 horas:

Taller para mayores de elaboracién de productos de la
matanza a cargo de “Jose Olaso”. En el recinto ferial.
Exposicion Muestra de la Capa Espafola por Ia
Asociacion Cultural “Amigos de la Capa Espafiola” de
Palencia. En el Edificio Socio-Cultural.

Taller Infantil para la elaboracién de productos de la
matanza a cargo de “José Olaso” (para nifios/as hasta
10 afios). En el Recinto ferial.

Degustacion de riquisimo chocolate elaborado por
“Chocolates Santocildes” de Castrocontrigo (Ledn). En
el Recinto Ferial.

Cierre del Recinto Ferial.

Gran obra de teatro:”Cuando el Diablo entra en danza”
a cargo de la compafiia de Teatro “El Limbo”. En el
Edificio Socio-Cultural.

DOMINGO 13 DE MARZO

12:00 horas:

12:30 horas:

13:00 horas:

15:30 horas:

17:30 horas:

Apertura del Recinto Ferial. Degustacion de productos
artesanales.

Degustacion de Morcilla “Devillada”, jijas, lomo vy
panceta de “José Olaso”, acompanado de pan artesano
de “El Horno de Angel” y “Productos Santiago” y regado
con buen vino de “Vinedos y Bodega Julio Crespo” vy
“Bodega Gordonzello”.

Entrega de dibujos para el concurso infantil “La
Matanza del Cerdo”.

Cierre del Recinto Ferial.

Apertura del Recinto Ferial. Degustacion de productos
artesanales.



18:00 horas: Entrega de premios del concurso infantil “La Matanza

del Cerdo”.
18:15 horas: Sorteo del Cerdo en el Recinto Ferial.
20:00 horas: Cierre del Recinto Ferial.

NOTA: En el recinto ferial habra Exposicion de “Utensilios y aperos de
Labranza de antaino”. A cargo de Francisco Javier Lopez Fazo.



